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iberbackene Kiisekartoffeln
mit Salat

Zutaten:
800 Gramm Kartoffeln
200 Gramm Frischkadse mit Krautern
100 Gramm Gorgonzola
100 Gramm gekochten Schinken
1 Eigelb
1 Teeloffel Kiimmel
Salz Pfeffer
1 Kopf Blattsalat
1 Handvoll Cherry Tomaten
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe

Essig Ol Senf Pfeffer Salz

Zubereitung:

Kasekartoffeln

die Kartoffeln waschen und circa 25 Minuten mit Schale kochen, danach abkiihlen lassen
den Frischkase und den Gorgonzolakase in eine Schissel geben und mi einem Handrlhrgeréat verrihren
den gekochten Schinken in sehr kleine Wiirfel schneiden

das Eigelb und den Kiimmel mit dem Schinken vermischen und unter die Kdsemasse geben
die Masse mit Pfeffer und Salz abschmecken

die Kartoffeln der Lange nach halbieren

die Kartoffelhalften mit einem Teeldffel aush6hlen

das Ausgehdhlte mit einer Gabel zerdriicken und unter die Kése Schinkenmasse mischen
die Kartoffelhalften damit fiillen

leicht mit Paniermehl bestreuen

. die gefilllten Kartoffeln in eine gefettete Auflaufform legen

auf der mittleren Schiene 15 Minuten im Backofen knusprig braun backen

die Backzeiten : Unter u. Oberhitze 220°C (vorgeheizt), HeiBluft 200°C (nicht vorgeheizt), Gas Stufe 4-5
(vorgeheizt)

Salat

die Salatblatter abtrennen und waschen, ebenso die Tomaten waschen

die Tomaten vierteln

den Salat in kleine Stlicke zupfen

Zwiebeln und Knoblauch schélen und sehr fein hacken bzw. schneiden

aus 1 Essloffel Essig, 2 Essloffeln Ol, 1 Teelsffel Senf, Salz und Pfeffer eine SalatsoRe anriihren
die klein gehackten Zwiebeln und den Knoblauch dazu geben

die klein geschnittenen Tomaten dabei geben

mit den trocken geschleuderten Salatblattern vermischen



